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Moc!alité di cottura e rinvenimento: in Pentola

Rimuovere la confezione alimentare

Z)Riempire una Pento]a di adeguata capienza d’acqua o di brodo di carne e salarla a
Piaccre

3)FPortare il liquido a bollore coPrendo la Pentola con il CoPerchio

4)\ersare nel ]iquido Palimento per8 minuti circa

5)ontinuare la cottura solo per realizzare la consistenza desiderata

6)5co]are il liquido (tranne nel caso dei raviolini in brodo); condire con olio extravergine ed

eventuale sSugo scaldato a Parte; grana a Piacere.

i@:é g:éé desta modalita valorizza Piatti quali;
e )" B |

i tortelloni al radlcchio,
v .
P | p i tortelloni di magro,
i ravioli di carne,

i raviolini di manzo,

000008 i tortelloni di cervo
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le tagliate”e
' ' ' itag]iolini
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